
MONTHLY NIGHT MENU
4月のお勧めメニュー

Special Burger Monthly Sweets
550yen

本日のスモーク盛合せ

マッシュルームとグリルチキンのサラダ

カーニタス

スパイスに漬け込んだ豚肩ロースをじっくり焼き上げた

メキシコ料理です。

フィッシュ &チップス
フレッシュなスズキのフライとフレンチフライ。

880yen

1100 yen

Soup

Salad

Meat

1100 yen

770 yen

Mushroom & Grill Chicken

Carnitas

Fish & Chips

自家製ローストビーフ

当店自慢リブアイロールをじっくり

焼上げたローストビーフです。マッ

シュポテトとグレービーソースを添えて。

Homemade Roastbeef 3600  yen

チリチーズフライ
皮つきポテト上にたっぷりのチリビーンズとメルトチーズ。

Chili cheese fried 880 yen

当店でスモークした燻製の盛合せ。

Today's smoke platter
1300 yen

ナチョス

コーンチップスの上にたっぷりのチリビーンズ

とワカモレ、チーズを乗せオーブンで焼き上げ

たテクスメクス料理です。

ビールにのお供にぴったりです！

Nachos

ホームメイドピクルス

ハーブとビネガーで漬込んだ自家製ピクルス。

470 yen

1100 yen

Macaroni Cheese
マカロニチーズ
アツアツのマカロニに溶かしたチーズがたっぷ

りと絡めました。

Homemade Pickles

炭火でグリルしたチキンとマッシュルームがたっぷり入ったグリーンサラダ。

その日の内容はスタッフまでお尋

ね下さい。

Starter

1990円
 Crispy Fried Mushroom Burger

今月のマンスリースイーツは
さっぱり爽やかな味わいのレア
チーズケーキです。甘酸っぱい
ブルーベリーとギリシャヨーグ
ルトを混ぜたクリームチーズの
生地が爽やかなブルーベリーソ
ースと絶妙にマッチします！
是非一度ご賞味下さい。

660 yen

パティ

ブルーベリーレアチーズケーキ
Blueberry Rare Cheesecake

 Spring Cabbage Potage
春キャベツのポタージュ
旬の野菜「春キャベツ」をクリーミーなポタージュに
仕上げました。

＃204

サンタフェソース

フライドマッシュルーム

チェダーチーズ

トマト

グリルオニオン

ピクルス

パティ

今月のマンスリーバーガーは、

肉との相性抜群のマッシュルームを

特製の衣をつけ丸ごと揚げ、豪快に

トッピングしたバーガーです。

マヨネーズベースのサンタフェソー

スとスパイスソルトが絶妙に絡み

　　満足の行く一品です！

　　　春のスタートはこのバーガー

　　　　で決まりです！

クリスピーフライドマッシュルームバーガー


